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Liebe Brautpaare,

Herzlichen Glickwunsch zZu Ihrer Verlobung! Eine Hochzeit ist ein
unvergesslicher Moment im Leben und wir freuen uns, dass Sie daruber
nachdenken, diesen besonderen Tag bei uns zu feiern. Unser Restaurant und
Hotel bietet den perfekten Rahmen fir Ihre Hochzeitsfeier — ob Sie von einer
romantischen Zeremonie im kleinen Kreis oder einer rauschenden Feier mit all

lhren Lieben traumen.

Wir legen groBen Wert auf kulinarischen Genuss, herzlichen Service und eine
individuelle Gestaltung, damit lhr groBer Tag genauso wird, wie Sie es sich
vorstellen. Von der liebevollen Dekoration Uber ein maBgeschneidertes Menl
bis hin zu kleinen Details, die Ihre Feier einzigartig machen - wir stehen lhnen

mit Erfahrung und Leidenschaft zur Seite.

Lassen Sie uns gemeinsam lhre Winsche in die Realitdat umsetzen und Ilhre
Hochzeitsfeier zu einem Fest der Liebe, Freude wund wunvergesslichen

Erinnerungen machen.

Wir freuen uns darauf, Sie kennenzulernen und Sie auf dem Weg zu lhrem

Traumtag zu begleiten!

Reservieren Sie lhren besonderen Tag - ganz unverbindlich!

Sie planen Ihre Traumhochzeit, aber mochten sich noch ein wenig Zeit lassen,
um die Details festzulegen? Mit einer Optionsbuchung sichern Sie sich

unverbindlich lhren Wunschtermin in unserem Restaurant/ Hotel.

So einfach geht’s:
Senden Sie uns eine kurze Nachricht mit Ihrem bevorzugten Datum, der
voraussichtlichen
Gasteanzahl und lhren Kontaktdaten. Wir halten den Termin gerne fir Sie frei,

wahrend Sie in Ruhe alle weiteren Entscheidungen treffen kdnnen.

Ihr groBer Tag verdient die perfekte Planung - starten Sie stressfrei mit einer

Optionsbuchung bei uns!

Wir freuen uns, von lhnen zu horen!

Familie Bormuth & |hr Kuralpe Kreuzhof-Team
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Nibelungenschmiede

Unser groBter Veranstaltungsraum ist die ideale Kulisse fir Ihre Hochzeit. Hier
vereinen sich rustikaler Charme und landliches Flair, ergéanzt durch ein
stimmungsvolles Kellergewdlbe. Auf groBzigigen 180 m? finden Sie geniligend
Platz far ein festliches Dinner, ausgelassenen Tanz und ein
abwechslungsreiches Programm.

Ein separater Eingang sorgt fur Privatsphare, wahrend die angrenzende
Terrasse, eine liebevoll gestaltete Laube und die Ndhe zum Spielplatz die
perfekte Umgebung fir jede Feier schaffen. Dieser Raum bietet alles, um lhre

Hochzeit unvergesslich zu machen!

Felsbergstube

Feiern Sie wunvergessliche Momente mit Blick auf den beeindruckenden
Felsberg. Unsere modern gestaltete Felsbergstube, renoviert im Jahr 2020,
bietet den perfekten Rahmen fir Veranstaltungen mit bis zu 80 Personen. Mit
direktem Zugang zur Terrasse genieBen Sie zusatzlichen Komfort und eine
entspannte Atmosphare.

Flir groBere Feiern lasst sich die Felsbergstube nahtlos mit der Hutzelstube
kombinieren, sodass Platz fir bis zu 120 Gaste entsteht - ideal fir festliche

Anlasse jeder Art!
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Raummieten & Personalkosten

Raummieten
Felsbergstube in Kombination mit der Hutzelstube,
sowie Terrassenzugang
Pauschal 550,00 €

Nibelungenschmiede mit Nutzung der Laube, Terrasse und Garten
Pauschal 1.000,00 £

Unsere Raummieten beinhalten alle wesentlichen Utensilien, die fir einen

reibungslosen Ablauf Ihrer Veranstaltung sorgen.

Folgende Leistungen sind enthalten:

e Stihle und Tische

e Besteck und Glaser

e Tischwdsche und Servietten

e Auf- und Abbau der Bestuhlung durch unser Personal
e Endreinigung des Raumes

e Strom- und Wasserkosten

Personal

Fir lhre Hochzeitsfeier stellen wir ausreichend qualifiziertes Personal zur
Verfliigung.

Ab 24:00 Uhr wird eine Nachtpauschale von 550,00 € erhoben.
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Freie Trauung

Herzlich willkommen auf unserer traumhaften Kirschbaumwiese!

Umgeben von blihenden Kirschbaumen, duftenden Hecken und sanft
rauschenden Strauchern erwartet Sie hier eine einzigartige Kulisse fur lhre
freie Trauung. Diese idyllische Naturoase bietet den idealen Rahmen fir einen

romantischen und unvergesslichen Start in Ihre gemeinsame Zukunft.

Lassen Sie sich von der harmonischen Atmosphare verzaubern, wahrend Sie
den Bund firs LebenbschlieBen. Unser erfahrenes Team begleitet Sie dabei,
Ihre Trauung bis ins kleinste Detail zu perfektionieren.

Wir freuen uns darauf, diesen besonderen Moment mit lhnen zu gestalten und

fir unvergessliche Erinnerungen zu sorgen!

Auf- und Abbau: Stihle, weiBer Teppich, Altar mit Kerzen, Deko, Traubogen,
Stehtische
Pauschal 500,00 €
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Dekoration

Elegante Stuhlhussen
Inkl. Aufziehen, Abbinden und Reinigung
Preis pro Stuhl 6,00 €

Schleifen
Inkl. Aufziehen, Abbinden und Reinigung
Preis pro Stuhl 2,00 €

Ambiente LED-Beleuchtung
Ecken und Wande werden in lhren Wunschfarben stimmungsvoll erleuchtet.
Pauschal 155,00 €
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Alles-Inklusive-Paket

Unsere ,Rundum-Sorglos-Pakete’ bieten lhnen einen Zeitraum von 8 Stunden,

in denen Sie nach Belieben genieBen und schlemmen kénnen.

Getrankeauswahl in unserer Getrankepauschale:
Bei wunserer Getrankeauswahl setzen wir auf regionale Klassiker und
traditionelle Spezialitaten.
e Kellereisekt “Kuralpe-Kreuzhof” - fiir ihren Empfang
« Kaffeespezialitdten
e« WeiBwein
o Bischoffinger - Grau Burgunder, trocken, leicht und spritzig, Baden
« Roséwein
o Bensheimer Kalkgasse, halbtrocken, Weingut Stadt Bensheim
e Rotwein

o Domaine de Belle Mare - Merlot. trocken, Frankreich

e Pfungstadter Pils vom Fass, Hefeweizen wund Alkoholfreies Erdinger
Hefeweizen
e Hausgemachter Apfelwein

e Softgetranke: Cola, Fanta, Sprite, Apfelsaft, Saftschorlen, Mineralwasser

Getrankepauschale:
Sobald |lhre Getrankepauschale (8 Stunden) endet, haben Sie die Moglichkeit,
fir 6,50 € pro gemeldete Erwachsene und Stunde ein weiteres Getrankepaket

hinzuzufigen.

Ab 50 Personen stellen wir Ilhnen zusatzlich folgende Getranke zur Verfligung.

Longdrinks
z.B. Jack Daniels Cola, Cuba Libre, Vodka Lemon, Bailey’s on Ice und Gin
Tonic

Pro Glas 8,50 €
Aperitifs

Lillet, Hugo und Aperol Spritz
Pro Glas 7,50 €


https://www.bing.com/ck/a?!&&p=fc6e49c6df17d127f0a8b42ac7d35940d49a594fa9811dab25bc131ee06a8244JmltdHM9MTczNzY3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=1e268ecc-256c-676f-213e-9bb2246c669e&psq=aperol+spritz&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuYXBlcm9sLmNvbS9kZS1kZS9hcGVyb2wtc3ByaXR6LXJlemVwdC8&ntb=1
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Welcome-Empfang

Empfang in stilvollem Ambiente - Starten Sie gemeinsam in den festlichen

Anlass und heiBen Sie lhre Gaste herzlich willkommen.

Fingerfood (ab 25 Personen)
e Auswahl von frisch geflullten Wraps

Wahlweise mit: geraucherter Forelle, hausgemachte Thunfischcréme,
Tomaten-Rucola, hausgemachte Schafskdase-Créme
e frisches Laugengeback im Kdérbchen
e belegte Baguette
Preis pro Person 6,80 €
e Laugenkonfekt/Geback
Preis pro Stuck 1,60 €

Franzosische Baguette
Belegt mit:
e Hausgerauchertem rohen Schinken, gekochten Schinken oder Mailander
Salami
e Wirziger veganer Gemuseaufstrich
e Verschiedenen Kasesorten (Camembert, Brie, Leerdammer, Nibelungenkase)
Preis pro Stick 2,50 €

Flammkuchen Klassisch/ Vegetarisch (ca. 9 Stlickchen)

Preis pro Stick 12,50 €
Wrap Rollen mit Rucola und Schafskdse (ca. 9 Stiickchen)

Preis pro Stuck 13,50 €
Wrap Rollen mit Raucherfisch (ca. 9 Stiickchen)

Preis pro Stick 14,80 €

Candy Bar
Ein kostliches Sortiment an siBen Genlssen fir jeden Geschmack - perfekt
zum Naschen fiur GroB und Klein

Pauschal 115,00 €

Gabelgeld

Kuchen wund Torten konnen gerne uUber uns bestellt oder auch selbst
mitgebracht werden. Fir das Lagern, Schneiden wund Eindecken des
Kaffeegedecks berechnen wir eine Gebuhr.

Preis pro Person 5,00 €
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Informationen zu unserer Buffetauswahl

Wie sind die Buffets aufgebaut?
Unsere Buffets bieten eine vielfdltige Auswahl, die keine Winsche offenlasst.
Zum Einstieg erwartet Sie eine breite Palette an leckeren Vorspeisen, die fir

jeden Geschmack etwas bieten.

Beim Hauptgang haben wir stets eine Auswahl fur alle Gaste: Zwei
Fleischgerichte, ein Fischgericht und eine vegetarische/vegane Option. Gerne
kénnen Sie diese Komponenten untereinander austauschen (bitte beachten Sie

mogliche Preisdanderungen).

Far den suBen Abschluss sorgen wir mit einem fruchtigen und
abwechslungsreichen Dessertbuffet. Natdrlich ist auch far spezielle
Erndhrungsbedirfnisse gesorgt - bei uns finden Sie immer vegane und

laktosefreie Kostlichkeiten.

Besonders bei den warmen Speisen setzen wir auf frische Nachproduktion, um
die Qualitdt optimal zu gewdahrleisten. Dies kann in einigen Fallen zu kurzen
Wartezeiten beim Auffillen fihren. Wir bitten um Ihr Verstandnis und freuen

uns, lhnen weiterhin exzellente Speisen anzubieten.

Wie wird es mit den Kindern gehandhabt?
Fir die kleinen Gaste bieten wir gerne eine Auswahl aus unserer Kinderkarte

an. Auf Wunsch servieren wir diese auch schon gemeinsam mit den Vorspeisen.

Buffetpreise fiir Kinder

e Kinder bis 3 Jahre sind bei uns herzlich eingeladen und kostenfrei.

e Kinder von 4 bis 11 Jahren erhalten einen ermaBigten Preis von 50% des
Buffetpreises.

e Sollte der Anteil der Kinder mehr als 25% betragen, missen wir eine kleine

Pauschale berechnen.

Unser Angebot ist freibleibend und wir behalten uns eine Preisdnderung vor.
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Buffet “Schmankerl” (ab 50 Personen)

Vor dem Biliffet servieren wir:

Kraftbrihe mit Markkl6Bchen und Gemisestreifen

Vorspeisen

e Bunte Auswahl von Blattsalaten und herzhaft, deftigen Gemisesalaten dazu
Krauterjoghurt- und Balsamico-Dressing

e ,Anti Pasti Traditionale” (Variation von mariniertem Grillgemise, Oliven,
Peperoni, Auberginenrdllchen, Zucchinischeiben, Tomaten und Champignons)

e Mozzarella ,Caprese”
Mozzarella mit fruchtigen Tomaten, Basilikum-Pesto und frischem Rucola

e Rustikale Brotauswahl

Warme Gerichte

e Auberginen-Zucchiniauflauf mit Tomaten und Kase Uberbacken

e Hihnchenschnitzel ,Natur"”

e Panierte Schnitzel vom Odenwalder Landschwein mit Champignonrahmsauce
Fir Sie am Buffet tranchiert

e Zarter Kalbsbraten von Nachbars Weide mit feiner Chardonnay-Note

Als Beilage reichen wir:
e Hausgemachte Spatzle, Kartoffelgratin, Kroketten

e Feine saisonale Gemuseauswahl in Butter angeschwenkt

Dessert

Eine verfihrerische Auswahl an stiBen und fruchtigen Genlissen.

e Tiramisu ,Kuralpe“ mit saisonalen Frichten (z.B. Himberren, Erdbeeren,
Apfeln)

e Dessert-Shots: Panna Cotta, Mousse au Chocolat, Obstsalat

e FUr die Kleinen gibt es auf Wunsch Eis am Stiel

Preis pro Person inkl. Getrankepauschale
119,80 €
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Buffet “Nibelungen” (ab 50 Personen)

Vor dem Biliffet servieren wir:

Hochzeitssuppe “Sigfried & Krimhild”
Rinderkraftbrihe mit Eierstich, FlIddle und Markkl6Bchen

Vorspeisen

Bunte Auswahl von Blattsalaten und herzhaft, deftigen Gemuisesalaten dazu
Kraduterjoghurt- und Balsamico-Dressing

+Anti Pasti Traditionale” (Variation von mariniertem Grillgemise, Oliven,
Peperoni, Auberginenrdllchen, Zucchinischeiben, Tomaten und Champignons)
Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Mozzarella ,Caprese”

Mozzarella mit fruchtigen Tomaten, Basilikum-Pesto und frischem Rucola

Rustikale Brotauswahl

Warme Gerichte

Warme Ziegenkdsemedaillons mit Birnen-Spalten und Odenwdalder Honig
Uberbacken

Filet vom Zander in Krauterbutter

Gegrillte Schweinefilets vom Landschwein mit Calvadosrahmsauce

Fiir Sie am Buffet tranchiert

Ganzer Kalbsschlegel iUber Nacht im eigenen Saft gegart

Als Beilage reichen wir:

Hausgemachte Spatzle, Serviettenkndédel, Gemisereis

Feine saisonale Gemuseauswahl in Butter angeschwenkt

Dessert

Eine verfihrerische Auswahl an stiBen und fruchtigen Genlissen.

Tiramisu ,Kuralpe” mit saisonalen Friichten (z.B. Himberren, Erdbeeren,
Apfeln)
Dessert-Shots: Créeéme Brllée, Panna Cotta, Mousse au Chocolat, Obstsalat

Fir die Kleinen gibt es auf Wunsch Eis am Stiel

Preis pro Person inkl. Getrankepauschale
136,80 €
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Buffet “Traditionell” (ab 50 Personen)

Vorspeisen als Tischbiiffet

Bunte Auswahl von Blattsalaten und herzhaft, deftigen Gemuisesalaten dazu
Krauterjoghurt- und Balsamico-Dressing

+Anti Pasti Traditionale” (Variation von mariniertem Grillgemise, Oliven,
Peperoni, Auberginenrdllchen, Zucchinischeiben, Tomaten und Champignons)
Mozzarella ,Caprese”

Mozzarella mit fruchtigen Tomaten, Basilikum-Pesto und frischem Rucola
Rustikale Brotauswahl

Warme Gerichte

Hausgemachter Gemisestrudel im Blatterteig

Ganzer Lachs im Ofen gegart mit Dill-Riesling-Sauce

Panierte Schnitzel vom Odenwalder Landschwein mit Champighnonrahmsauce
Fir Sie am Buffet tranchiert

Hochrippe vom Rind

dazu Rote-Pfeffer-Rahmsauce und kalter Knoblauch-Krauter-Dip,

Variationen von Salzen unserer Erde

Als Beilage reichen wir:

Hausgemachte Spatzle, mediterrane Rosmarinkartoffeln, Kroketten

Knackiges mediterranes Grillgemise

Dessert

Eine verfiuhrerische Auswahl an siBen und fruchtigen Genussen.

Tiramisu ,Kuralpe” mit saisonalen Frichten (z.B. Himberren, Erdbeeren,
Apfeln)
Dessert-Shots: Créme Brllée, Panna Cotta, Mousse au Chocolat, Obstsalat

Fir die Kleinen gibt es auf Wunsch Eis am Stiel

Preis pro Person inkl. Getrdnkepauschale
AN F5107%E
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Buffet “Feinschmecker” (ab 50 Personen)

Vorspeisen

Bunte Auswahl von Blattsalaten und herzhaft, deftigen Gemiuisesalaten dazu
Krauterjoghurt- und Balsamico-Dressing

Vitello Tonnato auf “Hessisch”

Dinne Scheiben aus der Kalbshufte mit Frankfurter Grine Sauce

~Anti Pasti Traditionale” (Variation von mariniertem Grillgemuse, Oliven,
Peperoni, Auberginenrdlichen, Zucchinischeiben, Tomaten und Champignons)
Raucherfischvariation aus dem Odenwald

Mozzarella ,Caprese”

Mozzarella mit fruchtigen Tomaten, Basilikum-Pesto und frischem Rucola
Rustikale Brotauswahl

Garnelensalat mit Kirschtomaten und Gemiise verfeinert

Warme Gerichte

Ganzer Lachs im Ofen gegart mit Dill-Riesling-Sauce, geflillt mit
Lachspastete und Krauter

Warme Ziegenkasemedaillons mit Birnen-Spalten und Odenwdalder Honig
Uberbacken

In Sesam und Mandeln panierte Hahnchenbrust

Fur Sie am Buffet tranchiert

Rinderfilet am Stick “Rosa” gebraten mit Rotwein-Schalotten-Sauce

Variationen von Salzen

Als Beilage reichen wir:

Hausgemachte Spatzle, mediterrane Rosmarinkartoffeln, Herzoginkartoffeln

Feine saisonale Gemuseauswahl in Butter angeschwenkt

Dessert

Eine verlockende Auswahl an siBen und fruchtigen Kostlichkeiten

Tiramisu ,Kuralpe” mit saisonalen Frichten (z.B. Himberren, Erdbeeren,
Apfeln)

Dessert-Shots: Creme Brllée, Panna Cotta mit Mango-Pliree oder
Himbeermark, Mousse au Chocolat, Obstsalat

Fir die Kleinen gibt es auf Wunsch Eis am Stiel

Preis pro Person inkl. Getrankepauschale
149,50 €
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BBQ-Bufett

Live Cooking fiir den schonsten Tag - HeiB, frisch und unvergesslich!”

Macht eure Hochzeit zu einem kulinarischen Erlebnis! Mit unserem
exklusiven Live Cooking BBQ zaubern wir nicht nur das perfekte Menii,

sondern auch ein unvergessliches Event, das eure Gaste begeistern wird.

GenieBt:
e Frische Grillspezialitaten direkt vom Rost
e Individuelle Zubereitung vor den Augen eurer Gaste

e Ein Buffet, das Liebe und Leidenschaft in jedem Bissen verspricht

Euer Tag, euer Grill - Live Cooking BBQ fiir eine Hochzeit voller Genuss und

Erinnerungen!

Vorspeise/Salate vom Buffet

e Mozzarella ,Caprese”

e Oma’s Gurkensalat

e Kartoffelsalat

e Melone-Schafskdse-Minze Salat
e Coleslaw/ Farmersalat

e Karottensalat

e diverse Blattsalate mit zweierlei Dressing und Krauterbaguette

Hauptgang vom Buffet - Frisch vom Grill

e Kleine Rinderhiftsteak's

e Schweinerlickensteaks mariniert

e Hahnchenbrust in Senf-Honig-Kruste

e Gegrillter Schafskase mit Oliven, Tomaten und Peperoni
e Garnelen in Krauterbutter

e Wiirstchen fir die kleinen Gaste

Dazu reichen wir lhnen
Potatoe Wedges, Grillgemise, verschiedene Grillsaucen (z.B. Knoblauchdip,

Tzaziki, BBQ-Sauce und Sour Cream)

Dessert-Shots vom Buffet
Salat von Frichten der Jahreszeit und Mousse au Chocolat
Preis pro Person inkl. Getrankepauschale
128,80 €
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Mitternachtskostlichkeiten

UNSER TIPP: BESTELLEN SIE DEN SNACK IN DER MENGE FUR DIE HALFTE DER
PERSONEN

Kaseauswahl vom Brett mit Trauben, Baguette und Butter
oder
Jausenbrettl mit Kase, Rauchwurst, Schinken und Mixed Pickels dazu
rustikales Brot
Fir 25 Personen Pauschal 145,00 €
Fir 50 Personen Pauschal 255,00 €

Kasewiirfelplatte mit Trauben und Melonenstiickchen
Pro Platte 52,50 €

Currywurst mit einer wirzig-scharfen Sauce (auf Wunsch auch gerne Vegan)

Fiur 30 Personen Pauschal 150,00 €
Fir 40 Personen Pauschal 180,00 €
Fir 50 Personen Pauschal 200,00 €

Kochkadas Schnitzel auf unsere Art
Zarte Schnitzelstreifen vom Odenwdadlder Landschwein, serviert mit einer
warmen, cremigen Kochkdse-Sauce zum Dippen. Ein wilrziger Touch aus

Zwiebeln und Kimmel rundet dieses Gericht perfekt ab.

Fir 30 Personen Pauschal 150,00 €
Fir 40 Personen Pauschal 180,00 €
Fir 50 Personen Pauschal 200,00 €

Hochzeitstorte aus Eis /| Eisige Hochzeitstorte
Eine exquisite dreistdckige Eistorte nach hauseigener Kreation, gefertigt aus
verschiedenen Eissorten, verfeinert mit frischem Obstsalat und cremiger

Sahne, beeindruckend in Szene gesetzt mit einer funkelnden Fontane.

Preis pro Person 3,00 €
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
LANDHOTEL-RESTAURANT KURALPE-KREUZHOF
STAND or1.2024

I.Hotelzimmer

1.Geltungsbereich

1.1 Diese Geschaftsbedingungen gelten fir Vertrage Uber die mietweise
Uberlassung von Hotelzimmern/Apartments zur Beherbergung, sowie alle fir
den Gast erbrachtenweiteren Leistungen wund Lieferungen der Kuralpe
Kreuzhof. Hierbei ist es unerheblich, wie der Vertrag zustandegekommen ist

(telefonisch, Brief, direkt mundlich, E-Mail oder online in jeglicher Form).

1.2 Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen Hotelzimmer sowie

deren Nutzung zu anderen als Beherbergungs-zwecken, ist nicht gestattet.

2. Vertragsabschluss und Vertragspartner
2.1 Der Gastaufnahmevertrag ist abgeschlossen, sobald das Hotelzimmer bzw.
Apartment bestellt oder bestatigtworden ist. Der Abschluss des Vertrages

verpflichtet beide Vertragspartner zur Erfillung der geschuldeten Leistung.

2.2 Vertragspartner ist die Kuralpe Kreuzhof (im Weiteren
.das Hotel” genannt) und der Gast. Hat ein Dritter fiir den Gast bestellt, haftet
er dem Hotel gegenlber zusammen mit dem Gast als Gesamtschuldner fir alle

Verpflichtungen aus dem Hotelaufnahmevertrag.

3. Leistungen, Preise, Zahlung
3.1 Das Hotel ist verpflichtet, die vom Gast gebuchten Zimmer bereitzuhalten

und die vereinbarten Leistungen zu erbringen.

3.2 Der Gast ist verpflichtet, die fir die Zimmerliberlassung und diefir die von
ihm inAnspruch genommenen weiterenLeistungen geltenden bzw. vereinbarten
Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fiir vom Kunden direktoder uUber
das Hotel beauftragte Leistungen, die durch Dritte erbracht und vom Hotel

verauslagt werden.

3.3 Die vereinbarten Preise schlieBen die jeweils geltende gesetzliche

Mehrwertsteuer ein.

3.4 Die Preise koénnen vom Hotel geandert werden, wenn der Kunde
nachtraglich Anderungen der Anzahl der gebuchten Zimmer, der Leistung des
Hotelsoder der Aufenthaltsdauer der Géaste winschtund das Hotel dem

zustimmt.

3.5 Das Hotel ist berechtigt, aufgelaufene Forderungen jederzeit fallig zu

stellenund unverzigliche Zahlungzu verlangen.
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LANDHOTEL-RESTAURANT KURALPE-KREUZHOF
STAND or1.2024

4 .Riicktritt
1.1Der Gast kann jederzeit vom Vertrag zurucktreten. Der Rucktritt muss

schriftlich erfolgen. Im Falle des Rucktritts ist der Gast zum Ersatz des dem
Hotel entstandenen Schadens verpflichtet. Es zahlt jeweils das Empfangsdatum

Ilhrer Rucktrittsnachricht.

4.1.a Stornierungsgebihren Hotelzimmer
Bei einer vertraglich gebuchten Zimmeranzahl von 5 - 29 Zimmern

fallen Stornierungsgebihren wie folgt an:

- Bis 30 Tage vor Anreise: kostenfrei

- 29-15 Tage vor Anreise: 30 % des Gesamtpreises
- 14-8 Tage vor Anreise: 50 % des Gesamtpreises
- 7-3 Tage vor Anreise: 80 % des Gesamtpreises
- Ab 48 Stunden vor Anreise: 90 % des Gesamtpreises

- 1-2 Zimmer sind bis 48 Stunden vor Anreise kostenfrei stornierbar.

Bei einer vertraglich gebuchten Zimmeranzahl von 21 Zimmern oder mehrfallen

Stornierungsgebihren wiefolgt an:

- Bis 90 Tage vor Anreise: kostenfrei

- 89-60 Tage vor Anreise: 10 % des Gesamtpreises
- 59-30 Tage vor Anreise: 20 % des Gesamtpreises
- 29-15 Tage vor Anreise: 40 % des Gesamtpreises
- 14-8 Tage vor Anreise: 50 % des Gesamtpreises
- 7-3 Tage vor Anreise: 80 % des Gesamtpreises
- Ab 48 Stunden vor Anreise: 90 % des Gesamtpreises

- 1-2 Zimmer sind bis 48 Stunden vor Anreise kostenfrei stornierbar.

4.2 Eine Ersatzperson, die zu genannten Bedingungen in lhren Vertrag eintritt,

kann von Ihnen gestellt werden.Eine schriftliche Benachrichtigung genilgt.

4.3 Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom

VertragauBerordentlich zurickzutreten, beispielsweise falls:

e hohere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umstande die
Erfillung des Vertrages unmoglich machen;

e bei unvorhersehbaren Ereignissen innerhalb des Hotels, z.B. Rohrbruch;

e Zimmer unter schuldhaft irrefihrender oder falscher Angabe wesentlicher
Tatsachen, z.B. in der Person des Kunden gebucht werden;

e das Hotel begrindet Anlass zu der Annahme hat, dass die Inanspruchnahme
der Hotelleistung den reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder
das Ansehendes Hotels in der Offentlichkeit gefdhrden kann, ohne dass dies
dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich des Hotels zuzurechnen ist; ein

VerstoBgegen Ziff. 1.2 vorliegt.
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5. Zimmerbereitstellung, -iibergabe und -riicknahme

5.1 Die Anreise hat zwischen15.00 und 22.30 Uhr an der Hotelrezeption zu
erfolgen. Eine spatereAnreise muss individuell vereinbart werden.Der Gast hat
keinen Anspruchauf frihere Bereitstellung. Sollteder Gast am Anreisetag bis
22.30 Uhr nicht erscheinen, gilt der Vertrag nach einer Frist von 24 Stunden
ohne Benachrichtigung an den Vermieter als gekindigt. Der Vermieter oder

dessen Vertreterkann dann Uber das Objekt frei verfligen.

5.2 Am vereinbarten Abreisetag sind die Zimmer dem Hotel spatestens um
10.30 Uhr gerdumt zur Verfligung zu stellen. Danach kann das Hotel aufgrund
der verspateten Raumung des Zimmers fiur die vertragsiberschreitende
Nutzungbis 16.00 Uhr 50 % des vollen Logispreises (Listenpreis) in
Rechnungstellen, ab 16.00Uhr 100 %.

Eine (anteilige) RiUckzahlung der Miete aufgrund verfriuhter Abreise erfolgt

grundsatzlich nicht.

6. Haftung

6.1 Die Ausschreibung wurde nach bestem Wissen erstellt. FlUr eine
Beeinflussung des Mietobjektes durch hdhere Gewalt, durch landesibliche
Strom- und Wasserausfalle und Unwetter wird nicht gehaftet.Ebenso wird nicht
gehaftet bei Eintritt unvorhersehbarer oder unvermeidbarer Umstande wie z.
B. behordlicher Anordnung, plotzlicher Baustelle oder fir Stdérungen durch

naturbedingte und ortliche Begebenheiten.

6.2 Die An- und Abreisedes Gastes erfolgtin eigener Verantwortung und
Haftung. Das Hotel haftetnicht fir persdnliche Gegenstdande bei Diebstahl oder
Feuer. FiUr mutwillige Zerstorungen bzw. Schaden haftet der Gast in vollem
Umfang.Der Gast haftetfir die durch ihn oder seine Begleiterverursachten

Schéden an den Hotel- bzw. Apartmenteinrichtungen.

6.3 FuUr Pakete mit Inhalten des Gastes, die der Gast UUber einen

Dienstleister/Paketservice an uns schickt, Ubernehmen wir keine Haftung.

7.Datenschutz

7.1 Der Gast erklart sich damit einverstanden, dass im Rahmen des mit ihm
abgeschlossenen Vertrages notwendige Daten Uber seine Person gespeichert,
geandert und/oder geldoscht werden. Alle persdnlichen Daten werden absolut
vertraulich (laut DSGVO) behandelt.
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8.Schlussbestimmungen

8.1 Fotos und Text auf der Webseitebzw. im Flyer dienen der realistischen
Beschreibung. Die 100-prozentige Ubereinstimmung mit dem Mietobjektkann
nicht gewédhrleistet werden. Der Vermieter behdlt sich Anderungen der

Ausstattung (z. B. Mdbel)vor.

8.2 Sollten eine oder mehrere Bestimmungen dieser Geschaftsbedingungen
unwirksam sein oder werden,beruhrt dies die Wirksamkeit der Ubrigen
Bedingungen nicht. Die unwirksame Regelung ist durch eine wirksame zu
ersetzen, die dem wirtschaftlichen und rechtlichen Willen der Vertragsparteien
am nachsten kommt. Es gilt deutsches Recht. Gerichtsstand und einziger

Erfullungsort ist Darmstadt.

Il. Tagungen, Meniis und Veranstaltungen

1.Geltungsbereich

1.1 Diese Geschaftsbedingungen gelten fir Vertrage Uber Veranstaltungen und
Tagungen in den Raumlichkeiten der Kuralpe Kreuzhof, sowie alle fiir den Gast

erbrachten weiterenLeistungen und Lieferungen der Kuralpe Kreuzhof.

1.2 Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen Raumlichkeiten sowie

deren Nutzung zu anderen als den vereinbarten Zwecken, ist nichtgestattet.

2. Vertragsabschluss und Vertragspartner

1.1Der Vertrag ist abgeschlossen, sobald die Raumlichkeiten, ein Arrangement,
ein MenlU oder ein Catering schriftlich bestatigt worden ist. Der Abschluss des
Vertrages verpflichtet beide Vertragspartner zur Erfillung der geschuldeten

Leistung.

2.2 Vertragspartner ist die Kuralpe Kreuzhof (im Weiteren

.das Hotel” genannt) und der Kunde.

2.3 Diese Geschéaftsbedingungen sind fester Vertragsbestandteil der u. g.
Veranstaltung. Die Veranstaltungsbestatigung und diese

Geschaftsbedingungen bilden gemeinsam den Veranstaltungsvertrag.

3. Optionen
Optionsdaten sind fur beide Vertragspartner bindend. Das Hotel behalt sich
das Recht vor, nach Ablauf der Optionsfristen die reservierten Raume bzw. den

reservierten Termin anderweitig zu vermieten.
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4. Anzahlung
Das Hotel stellt dem Gast eine Anzahlungin HOohe von 1.000 € der

gebuchtenLeistungen in Rechnung. Das Anzahlung ist innerhalb von 4 Wochen

nach Buchung der Veranstaltung zu begleichen.

5. Riicktritt
5.1 Der Kunde kann jederzeit vom Vertrag zurucktreten. Der Rucktritt muss

schriftlich erfolgen. Im Falle des Rucktritts ist der Gast zum Ersatz des dem
Hotel entstandenen Schadens verpflichtet. Gesamt- oder Teilstornierungen
werden wie folgt in Rechnung gestellt:

(VA steht fir die gebuchte Veranstaltung bzw. Tagung/Meni)

Stornierungsgebihren fir Tagungen und Menis:

- Bis 90 Tage vor VA: kostenfrei

- 89-60 Tage vor VA: 10 % der vereinbarten Leistungen
- 59-30 Tage vor VA: 20 % der vereinbarten Leistungen
- 29-15 Tage vor VA: 30 % der vereinbarten Leistungen
- 14-7 Tage vor VA: 50 % der vereinbarten Leistungen
- 6-4 Tage vor VA: 75 % der vereinbarten Leistungen
- 3-2 Tage vor VA: 80 % der vereinbarten Leistungen
- Ab 1 Tag vor VA: 95 % der vereinbarten Leistungen

Stornierungsgebihren fir Veranstaltungen:

- Bis 180 Tage vor VA: kostenfrei

- 179-150 Tage vor VA: 25 % der vereinbarten Leistungen
- 149-90 Tage vor VA: 35 % der vereinbarten Leistungen
- 89-30 Tage vor VA: 50 % der vereinbarten Leistungen
- 29-15 Tage vor VA: 75 % der vereinbarten Leistungen
- 14-8 Tage vor VA: 85 % der vereinbarten Leistungen
- Ab 7 Tagen vor VA: 95 % der vereinbarten Leistungen

Es zahlt jeweils das Empfangsdatum |lhrer Ricktrittsnachricht.

Das Hotel behdlt sich vor, einen darlberhinaus entstandenen Schaden

zusatzlich geltend zu machen.
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5.1 Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom

VertragauBerordentlich zurickzutreten, beispielsweise falls:

e hohere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umstande die
Erfillung des Vertrages unmoéglich machen;

e bei unvorhersehbaren Ereignissen innerhalb des Hotels, z.B. Rohrbruch;

e Raumlichkeiten unter schuldhaft irrefihrender oder falscherAngabe
wesentlicher Tatsachen, z.B. in der Person des Kunden, gebucht werden;

e das Hotel begrindet Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung
den reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des
Hauses zu gefdhrden droht.

e Verschweigt der Veranstalter, dass er eine politische Vereinigung ist, hat
das Hotel ebenfalls das Recht, vom Vertrag zurlickzutreten und die

Veranstaltung abzusagen.

6.Personenanzahl

Eine garantierte Personenanzahl (aufgeteilt in Erwachsene ab 12 Jahren,
Kinderunter 12 Jahrenund Kleinkinder unter3 Jahren) muss demHotel bis
spatestens 10 Tage vor dem Veranstaltungstermin schriftlich Ubermittelt
worden sein. Eine Anderung der garantierten Personenanzahl muss spétestens
7 Tage vor dem Veranstaltungstermin ebenfalls schriftlich Gbermittelt worden
sein, andernfalls wird mindestens die bestellte Zahl der Gedeckein Rechnung
gestellt. Bei Veranstaltungen mit vorab bestelltem Buffet wird mindestens die

10 Tage vorab verbindlich gemeldete Personenanzahl abgerechnet.

7. Meniiauswahl

Gerne bieten wir lhnen ein einheitliches Menli mit einer einheitlichen (z. B.
vegetarischen oder veganen) Alternative an. Weitere

Umbestellungen werden mit einer zusatzlichen Aufwandspauschale von 18 €

(brutto) pro Person in Rechnung gestellt.

8. Haftung
8.1 Wir Ubernehmen keine Haftung fir mitgebrachte Speisen, da die HACCP-
Kuhlkette von uns nicht Uberwacht werdenkann. Speisen & Getranke die Ubrig

bleiben(insbesondere bei Buffets)dirfen mit nach Hause genommenwerden.

8.2 Besteller und Veranstalter haften fir die Bezahlung etwaiger von den
Veranstaltungsteilnehmern zusatzlich bestellter Speisen und Getranke. Filr
nicht beglichene Rechnungen von Veranstaltungs- teilnehmern
haftetautomatisch der Veranstalter/Besteller, auch wenn dieser dies im Voraus

abgelehnt hat.
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8.3 Ist der Besteller nicht gleichzeitig Veranstalter, so haften beide als
Gesamtschuldner. Die Rechnungen des Hotels sind binnen 14 Tagen ab

Rechnungsdatum ohne Abzug zahlbar.

8.4 Fir Pakete mit Inhaltendes Kunden (fuir Tagungen, Bankettveranstaltungen
etc.), die der Kunde Uber einen Dienstleister/Paketservice an uns schickt,

Ubernehmen wir keine Haftung.

9. Diverse Bestimmungen

9.1 UmBeschadigungen vorzubeugen, ist die Anbringung von
Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenstanden vorher mit dem Hotel
abzustimmen. Fur zurlickgelassene Verpackungsmaterialien seitens des
Veranstalters erhebt das Hotel je nach Volumen und Umfang eine

Entsorgungspauschale von mindestens 50,00€.

9.2 Bitte beachten Sie, dass das Abbrennen von Feuerwerkskdrpern bzw.
Knallernnicht erlaubt ist. Wir moéchten darauf hinweisen, dass bei evtl.
Forderungen bzw. Klagen der Veranstalter bzw. der Auftraggeber haftbar
gemacht wird.Die Verwendung von offenemFeuer in den Raumlichkeiten ist
ebenfalls zZu unterlassen. Hierzu zahlen insbesondere: Spruhfeuer,
Wunderkerzen undFeuerwerkskorper (Silvester), ausgenommen sind

Tischkerzen.

9.3 Wir bitten Sie unmittelbar bei der Reservierung lhrer Veranstaltung das

ThemaRauchen zu klaren, damitwir gesetzeskonform handeln kénnen.

9.4 GEMA: Musikveranstaltungen miussenvom Veranstalter vorab bei der GEMA
gemeldetwerden. Die Geblihren der GEMA tragt der Veranstalter. Das Hotel
wird vom Veranstalter beziglich eventueller Forderungen der GEMA, die aus
unerlaubter Nutzungder Rechte der GEMA oder Dritter (z. B. wegen

Nichtanmeldung durch den Veranstalter) entstanden sind, freigestellt.

9.5 Es diurfen keine eigenen Speisen& Getranke im gesamten Hotel und dem
jeweiligdazugehdrigen AuBenbereich ohne vorherige Absprache
verzehrtwerden. Ausnahmen miissen schriftlich mit dem Hotel vereinbart

werden (Gedeckpreise/Korkgeld).

9.6 Die Veranstaltungsraume stehen dem Veranstalter/Besteller bei Buchung
ausschlieBlich am Veranstaltungstag zur Verfligung. Ein Aufbau am Vortag oder
Abbau am Folgetag der Veranstaltung ist nur nach Absprache mit dem Hotel

maoglich.
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9.7 Bei mitgebrachten Gegenstanden und Utensilien flurz. B. Spiele oder
Vorfihrungen und insbesondere Dekoration ist unbedingt darauf zu achten,
dass das Inventardes Hotels nicht beschadigt wird. Dekoration muss mit dem
Hotel vorab besprochen werden, mitgebrachte Gegenstadande missen mit

Verlassen der Veranstaltungsraume ebenfallsausgeraumt werden.

10. Schlussbestimmungen

10.1 Fotos und Text auf der Webseitebzw. im Flyer dienen der realistischen
Beschreibung. Die 100-prozentige Ubereinstimmung mit dem Mietobjektbzw.
den Leistungen kann nicht gewahrleistet werden. Das Hotel behaltsich

Anderungen (Mobiliar, Ausstattung etc.) vor.

10.2 Sollten eine oder mehrere Bestimmungen dieser Geschaftsbedingungen
unwirksam sein oder werden,berihrt dies die Wirksamkeit der Ubrigen
Bedingungen nicht. Die unwirksame Regelung ist durch eine wirksame zu
ersetzen, die dem wirtschaftlichen und rechtlichen Willen der Vertragsparteien
am ndchsten kommt. Es gilt deutsches Recht. Gerichtsstand und einziger

Erfillungsort ist Darmstadt.

Zusatzbedingungen Bankettveranstaltungen
Far Bankettveranstaltungen in unserem Haus gelten nachfolgende

Zusatzbedingungen.

Veranstaltungsort: Hotel-Restaurant Kuralpe Kreuzhof, Kuralpe 2, 64686

Lautertal.

1. Buchungsvoraussetzung fir eine Bankettveranstaltung in oben genannten
Raumlichkeiten ist ein Mindestumsatz. Dieser setzt sich zusammen aus Speisen
& Getranken. Der Mindestumsatz betragt: Nibelungenschmiede: 6.500
€ ,Felsbergstube: 2.500 €, Hutzelstube: 1.500 €, Kreuzhofstube: 1.500 €.

Zusatzliche Personalkosten und Raummieten werden dem Mindestumsatz nicht

angerechnet.

2. Optionsbuchungen zum Zwecke der Vorreservierung kédnnen max. 4 Wochen
aufrechterhalten werden. Vorausgesetzt der Veranstaltungstermin

liegtmindestens 6 Monate in der Zukunft.
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3. Personalkosten sind fir Veranstaltungen mit einer Dauer von max. 10
Stunden inklusive. Bei Veranstaltungen mit einer Dauervon Uber 10 Stunden
werden zusatzliche Personalkosten (und ggf. Nachtzuschldage nach 24 Uhr) laut
Angebot in Rechnung gestellt. 1 Stunde Auf- und 1 StundeAbbau missen bei
der Gesamtdauer bericksichtigt werden.

Die Anzahl der Mitarbeiter wird durch das Hotel vorgegeben.

4.Bitte beachten Sie, dass die Lautstarke im Hotel ab 02.00 Uhr gedrosselt

bzw. angepasst werden muss.

5. Unsere Radumlichkeiten stehen Ilhnen bis maximal 03.00 Uhr zur Verfigung.

Erganzende Sonderregelung:

Erganzende Sonderregelung zu obenstehenden Punkten aufgrund von Corona,
Pandemiesituationen und hoherer Gewalt:

Sollte die gebuchte Veranstaltung aufgrund gesetzlicher oder behérdlicher
Vorgaben (z.B. in Form von Verordnungen, Allgemeinverfigungen oder
Verwaltungsakte) am Veranstaltungsort basierend auf dem Coronavirus oder
ahnlichen gravierenden Grinden von hdéherer Gewalt (duBere Umstande, die
nicht vom Hotel zu vertreten sind) nicht in der gebuchten Form stattfinden
dirfen/ wahrgenommen werden koénnen, so ist das Hotel berechtigt, dem
Kunden einen alternativen Durchfihrungsform (z.B. Verpflegung am Sitzplatz
anstatt in Biuffet-Form, anderer Veranstaltungsraum u.a.) und einen
alternativen Veranstaltungszeitpunkt (Veranstaltungszeitraum) anzubieten,

welche nur aus triftigem Grund abgelehnt werden dirfen.

Sollte dies nicht gewinscht sein, kann die Veranstaltung bis 30 Tage vor
Veranstaltungstermin gegen eine Aufwandsentschadigung storniert werden.
Die Aufwandsentschadigung betragt 20 % der Auftragssumme. Bei spaterer

Absage gelten unsere regularen Stornierungsgebiuhren laut AGB.

Diese Geschiaftsbedingungen sind giiltig fur:

Raum/Ort:

Veranstaltung am:

Veranstalter/Besteller:



